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Transgourmet feiert Richtfest

Transgourmet investiert am Standort Hamburg
Riedstadt, im August 2017

Transgourmet ist weiter auf Modernisierungs- und Wachstumskurs: Der Betrieb in Hamburg zieht mit
der kompletten Belegschaft funf Kilometer vom aktuellen Standort entfernt in einen modernen Neubau
— und schafft damit deutlich mehr Raum fur weiteres Wachstum. Das Gebaude wird im Méarz 2018
zusammen mit dem Tochterunternehmen Sump & Stammer, dem Spezialisten fur die Belieferung der
Kreuzschifffahrt und von internationalen Hotelketten, bezogen. Acht Monate sind seit dem Baubeginn
im Januar 2017 vergangen — jetzt wird die Fertigstellung des Rohbaus am 24. August mit einem

Richtfest gefeiert.

Ein weiterer Meilenstein des Neubaus ist erreicht. Der Rohbau am neuen Standort Beim Schréderschen Hof
3 in Hamburg-Obergeorgswerder ist fertiggestellt. Hier ziehen im Méarz 2018 alle Transgourmet-Mitarbeiter
des zurzeit noch aktuellen Transgourmet Standortes in der Dratelnstrae 20 in Wilhelmsburg ein. Auch die
Mitarbeiter des Tochterunternehmens von Transgourmet Central & Eastern Europe, Sump & Stammer
International Food Supply GmbH, beziehen das neue Gebaude. Transgourmet hatte Anfang 2015 die Mehrheit
an dem Hamburger Handelsunternehmen ubernommen — und damit die Licke der Versorgung von
Seeschiffen und per Seeweg geschlossen. ,Mit dem Neubau schaffen wir moderne, zukunftssichere
Arbeitsplatze und beste Voraussetzungen dafir, gemeinsam unserem Ziel naher zu kommen, das
nachhaltigste Unternehmen der Branche zu werden®, erklart Thomas Lassen, regionaler Betriebsleiter Nord
bei Transgourmet. Insgesamt 280 Mitarbeiter finden ihren Platz im Neubau auf rund 20.000 gm Flache, wovon
allein 12.000 gm gekuhlte Flache sind. Wolfgang Sump, Geschaftsfiihrer Sump & Stammer, ist sich sicher:
,ourch die Zusammenarbeit beider Unternehmen unter einem Dach werden wir effizienter arbeiten und die

Synergien steigern.”

Bei dem Bau des neuen Logistikzentrums mit Hochregallager wird das Thema Nachhaltigkeit grof3
geschrieben — unter anderem durch die Einrichtung einer CO2-Kélteanlage zur Kaltegewinnung und den Bau
einer Photovoltaikanlage. Hierfur wird eine Dachflache von 4.500 gm mit Photovoltaikmodulen bebaut. Die
Anlage hat eine Leistung von 640.000 kWh/Jahr und sorgt dafiir, dass CO2-Emissionen verringert werden, die
sich auf 376.120 kg/Jahr belaufen. Der selbst erzeugte Strom wird direkt vor Ort genutzt. Transgourmet bezieht

zudem an vielen Standorten 100 % Griunstrom aus Wind- und Wasserkraft — so zukiinftig auch am Standort
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Hamburg. Begriinte Dachflachen und zwei PKW-Ladesaulen komplementieren die nachhaltige Ausrichtung.
~Wir haben uns bewusst gegen eine Bestandsimmobilie und fiir einen Neubau entschieden. So kénnen wir
gewahrleisten, dass unsere eigenen Nachhaltigkeitsstandards und die neuen Sozialstandards fir die
Mitarbeiter, etwa durch das Angebot einer Kantine, umgesetzt werden®, erganzt Thomas Lassen. Die
Generalplanung des Neubaus lag in den Handen des Architektur- und Planungsbtiros Thiele & Linnenberg
aus Hamburg. Fiir die Ubergabe des schliisselfertigen Baus zeichnet die LIST-BAU Nordhorn GmbH & Co.

KG verantwortlich.

Inzwischen ist mit der Fertigstellung des Rohbaus ein weiterer Meilenstein erreicht. Anlasslich dieses
Ereignisses wird an diesem Donnerstag, dem 24. August, um 15.00 Uhr ein Richtfest mit allen am Bau

beteiligten Personen gefeiert.

Uber Transgourmet Deutschland

Transgourmet Deutschland gehdrt zum Unternehmen Transgourmet Central & Eastern Europe. Als fihrender
Multi-Channel-Anbieter ist Transgourmet Central & Eastern Europe Liefer- und Abholspezialist fir Kunden aus
Gastronomie, Hotellerie, Betriebsverpflegung, sozialen Einrichtungen, Einzelhandel und weiteren Gewerben.
Unter dieser Dachmarke sind die Spezialisten , Transgourmet® fur die Zustellung, ,SELGROS* fur die Abholung

sowie ,Transgourmet Cash & Carry“ als regionales Zustellformat mit Abholung vertreten.

Uber Sump & Stammer

Die Sump & Stammer GmbH ist eine internationale mittelstdndische Handelsfirma, die sich auf die weltweite
Distribution von Lebensmitteln spezialisiert hat. Zurzeit beschéftigt das Unternehmen 90 Mitarbeiter. Zu den
Kunden zéhlen u.a. alle namenhaften europédischen und US-amerikanischen Kreuzfahrtreedereien,
multinationale Cateringunternehmen, Hotels und Resorts, Importeure und GroRhéndler sowie Schiffsausrister
weltweit. Die gehandelten Produkte werden in der EU und weltweit eingekauft und in Hamburg in zertifizierten
Lagern gelagert. Komplettiert wird der Service durch die Organisation der entsprechenden Logistik. Seit dem

01.01.2015 gehdrt die Sump & Stammer GmbH mehrheitlich zu Transgourmet Central & Eastern Europe.



